
商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 1５0g 賞味期限 45日

希望
小売価格

367円 保存方法 冷蔵

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 123g 賞味期限 4ヶ月

希望
小売価格

475円 保存方法 常温

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量
ろくべえ100g
スープ200g

賞味期限 1年

希望
小売価格

864円 保存方法 常温

令和５年度　長崎県ブランド農産加工品「長崎四季畑」認証商品（更新認証）

1

とりちゃーしゅー
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　長崎県の島原半島で育てられた「雲仙しまばら鶏」のムネ肉を使用
し、当社オリジナルの調味液に漬け込んで焼き上げました。
野菜サラダと一緒に、パスタやラーメンのトッピングとして、炒飯や
スープの具材として、様々な用途でお楽しみいただけます。

株式会社大光食品

島原市本町甲183-1

鶏肉

3

即席ろくべえ
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　長崎県対馬の郷土食「ろくべえ」は、甘藷（さつまいも）から発酵と
乾燥の繰り返しで澱粉を取り出し、天日で干し固めた手間と暇が非常に
掛かる「せんだんご」を麺にした対馬を代表する料理。ツルン、プルン
と不思議な食感。ス-プ付きで手軽に対馬を体験できます。
　地鶏と対馬原木椎茸のだしを使い、あっさりしたしょうゆベースの
スープ。ろくべえも手間暇かけ専用の器具「せんひき」で手造りで麺に
しております。

うえはら株式会社

対馬市厳原町久田491-1

かんしょ

2

養々麺
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

雲仙山麓の名水と長崎県崎戸島のいそしおを使用した本格的な島原手延
べそうめんと、具材にヘルシーな長崎県産のきのこをたっぷり使用して
います。お湯を注いで３分、手軽に美味しく食べることができる本格
にゅう麺です。

株式会社雲仙きのこ本舗

南島原市有家町尾上3147

しいたけ

1



商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量
1g×21P
1g×90P

賞味期限 ２年

希望
小売価格

1,080円/21P
3,888円/90P

保存方法 常温

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量
白玉団子60g
シロップ70g

賞味期限 10日間

希望
小売価格

540円 保存方法 常温

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量
180ml
720ml

賞味期限
６か月/180ml
12か月/720ml

希望
小売価格

260円/180ml
864円/720ml

保存方法 常温

7

黒田五寸人参ジュース
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　商品を特徴づける原材料として、長崎県農産物の人参である大村市特
産の黒田五寸人参を使用しています。黒田五寸人参は、柔らかで、甘み
があり、人参独特のくせがあまりない品種です。この貴重な地元の農産
物をジュースに加工することで、周年を通して県内外のお客様に販売・
アピールすることが出来、今後も長崎県の美味しいものをジュースとい
う形で広めて行きたいと考えております。
　また、黒田五寸人参の品質にもこだわり、大村市内の契約農家に、あ
る一定の糖度に達してから収穫してもらっています。

有限会社シュシュ

大村市弥勒寺町486

にんじん

6

島原かんざらし
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　日持ちがしない欠点がある「かんざらし」を何とか常温保存が出来る
商品に出来ないかと考え、商品開発に取組み完成させました。
　玉乃舎「島原かんざらし」は、地元でとれた原料にこだわり、地元工
場で地元の人により製造される郷土愛が溢れる商品です。材料にも地元
県産のもち米と島原半島に所縁がある櫨の蜂蜜を使用しています。
　みずみずしく、もちもちとした食感の白玉団子と甘すぎず最後まで飲
み干せる上品な蜜も特徴で万人受けする味です。調理不要で手軽に食べ
られる形でパッケージも明るく可愛い物に仕上がっており、主なター
ゲットとなる女性にあった物です。

株式会社玉乃舎

島原市稗田町甲310番地

米、はちみつ

令和5年度　長崎県ブランド農産加工品「長崎四季畑」認証商品（更新認証）

4
５

五島つばき茶（21P、90P）
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　五島列島の自然の恵み椿の葉と緑茶の混合発酵茶で、長崎五島のシン
ボル椿の葉と、五島で栽培された緑茶を利用し、地元で製造加工してい
ます。
　澄んだ空気と程よい潮風という豊かな自然環境の中で「五島つばき
茶」は、生まれました。潮風を受けてミネラルたっぷりの五島茶と一年
中緑の光沢に輝く五島の椿の葉っぱをブレンドしました。
　自然農業栽培を取り入れることで、おいしいをお届けします。五島つ
ばき茶の味は、紅茶風味で飲みやすく、食事時のお茶として、ティータ
イム時に甘いものとお飲みいただいてもおいしくお飲みいただけます。

有限会社グリーンティ五島

五島市吉久木町1179-2

茶、つばき
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商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量
めん3袋
スープ3袋

賞味期限 冷凍

希望
小売価格

セット2,100円 保存方法 3ヶ月

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 250g 賞味期限 1年

希望
小売価格

1,620円 保存方法 常温

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 50g/個 賞味期限 3ヶ月

希望
小売価格

378円/1個
2,484円/6個入

保存方法 常温

10

元祖　茂木ビワゼリー
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　江戸時代末期、茂木の地で枇杷の種が芽吹き、奇しくも同じころ一口
香も誕生しました。時は流れ、生産量・味、日本一までに育て上げられ
た旬の短い茂木枇杷。茂木枇杷の生産地でもある茂木地区から、現在の
ように数多く枇杷を使ったお菓子がなかった昭和５２年頃から６年以上
の歳月と、茂木枇杷生産者の想いが一つになって、茂木一まる香本家の
ビワゼリーは生まれました。
　生産者の想いも込め【長崎・茂木から全国へ】を合言葉に全国の物産
展・展示会を行脚しております。

有限会社茂木一まる香本家

長崎市茂木町1805番地

びわ

9

ジンジャーシロップ
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　生姜は江戸時代に長崎から入ってきたと言われています。我が家では
農業始めて２代目のおじいちゃんが漬物屋さんから「生姜を作ってほし
い」との要望があり明治時代から栽培し始めて今に至っております。
（生姜を作り始めて１２０年以上）
　島原の自然豊かな環境の中、火山灰土のミネラル豊富なフカフカ土
壌・日本１００選にも選ばれております島原湧水をたっぷり飲ませ、燦
燦と輝く太陽を浴び、愛情いっぱい注いで美味しい生姜が育っておりま
す。
　我が家の愛情たっぷりに育てた生姜を１００％使い、一切加水せず生
姜の絞り汁に香辛料を入れることにより体内と体表から温まるジン
ジャーシロップが出来ました。ぜひ本物のジンジャーシロップを飲んで
ください。

株式会社人作

島原市長貫町丙1907-1

しょうが

令和５年度　長崎県ブランド農産加工品「長崎四季畑」認証商品（更新認証）
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対州そばセット
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　大陸の原種に近い「そばの実」を使った対州そばと古くから対馬の窮
地を何度も救ったといわれる「せんそば」、対馬の地鶏と原木乾しいた
けを使ったスープのセット商品です。風味・食感・ 品質において高い評
価を頂いております。

「匠」運営協議会

対馬市厳原町下原82番地12

鶏肉、しいたけ、そば

3



商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量
400g
(矢堅目の塩50g)

賞味期限 90日

希望
小売価格

10,800円 保存方法 冷凍

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量
生ハム、生ベーコン、肩
ロース生ハム計4P 賞味期限 3ヶ月

希望
小売価格

3,564円 保存方法   

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 200g 賞味期限 1年

希望
小売価格

648円 保存方法 常温

13

きのこ森々カレー
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　雲仙きのこ本舗様の４種類のきのこ（エリンギ、まいたけ、なめこ、
えのき）と長崎県産の豚肉（ウデ肉）を使用しています。
お肉のカレー専門店「長崎豊味館」ときのこ専門店「雲仙きのこ本舗」
のコラボカレーです。
　きのこが森々入っており、カロリーが気になる人でも美味しくお召し
上がりいただけるカレーです。

株式会社豊味館

佐世保市大塔町2002-16

豚肉

12

諫美豚生ハム3種セット
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　諫美豚は土井農場が特別に育てた米豚です。飼料の１/３以上はお米
で、１頭当たり約６０～７０kgのお米を食べて育ちます。
　お米は諫早平野で自家栽培し、その品種は主にお米の全国食味ランキ
ングで７度、最高ランクの特Aに輝いた「にこまる」です。また、日本名
水百選にも選ばれた、多良水系の地下水を給与し、水田からの副産物で
ある籾殻やワラを敷きわらに利用し、ストレスの少ない環境整備に努め
ています。ほんのり甘く、臭みやアクが少ない、そして上品な脂の旨味
とすっきりとした後味について高い評価をいただいています。
　「手作り直火燻製」という初めてドイツ式ハム製法を日本に伝えた初
代カールブッチングハウス氏より三代、１００年近くの長きにわたり伝
えられた製法を大切に守っておられる土井ハム様にご協力をいただき、
諫美豚１００％で保存料、着色料、化学調味料は一切使用しない手作り
の生ハムが完成しました。

株式会社土井農場

諫早市川内町341番地

豚肉

令和５年度　長崎県ブランド農産加工品「長崎四季畑」認証商品（更新認証）

11

長崎和牛出島ばらいろローストビーフ
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　「第10回全国和牛能力共進会」（肉牛の部）で日本一に輝いた長崎和
牛。その中でも長崎地区肥育牛部会員８戸のみで生産されている牛肉
は、特有の臭みが少なく、肉本来の旨味をしっかり堪能しながら、脂身
もさっぱりといただけるのが「出島ばらいろ」です。
　その出島ばらいろを20日間冷蔵熟成させ、職人が一本一本伝統配合の
スパイスで味付けし、素材の味や風味が極力損なわないように、２段加
熱製法で丁寧に焼き上げて最上級のローストビーフに仕上げました。
　五島近海の海水塩だけで手間暇掛けて精製された「矢堅目の塩」でど
うぞ。

有限会社明治屋商店

長崎市小江町2734-23

牛肉
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商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 100g 賞味期限 21日

希望
小売価格

734円 保存方法 冷蔵

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 130g/個 賞味期限 6ヶ月

希望
小売価格

480円/1個
1,422円/3個

保存方法 冷凍

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 320g/袋 賞味期限 1年

希望
小売価格

600円/1袋、3,140円/4
袋あごだしスープ付き箱入
り

保存方法 常温

16

五島温飩
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　古のむかし遣唐使が伝えたといわれている五島手延べうどん。日本の
うどんのルーツらしく商品名を漢字にしました。長崎県産小麦粉でつ
くった五島うどんです。五島うどんをすでにご存じの方が、この商品を
食すると、今までのものよりモチモチしていると驚きの声を多くいただ
きます。あごだしスープにも合いますし、もちろん「地獄炊き」にも。
また冷やしうどん、パスタなどにもアイデア次第で幅広くお使いいただ
けます。

五島手延うどん協同組合

南松浦郡新上五島町有川郷428-31

小麦

15

長崎成功胡椒餅
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　台湾屋台、家庭料理として人気の高い胡椒餅を当社風にアレンジしま
した。具材には、雲仙産の旨味の濃いブランド豚「雲仙うまか豚もみ
じ」を100％使用。本場では具材を生から調理するところを、具材を一
日寝かせ、そこから一旦加熱して冷却し包餡することで、生地の中でダ
マにならず、ホロホロとした食感に仕上がりました。手作業でパイ生地
に包んで焼き上げていますので、サクサクとした食感です。一口食べれ
ばあふれ出す多層なスパイスの香りと広がる長崎ブランド豚の旨味が
さっくり食感とマリアージュした、当社が提案する長崎中華の新しい味
わいです。ビールやお酒のお供にも相性抜群です。

チャイオーン株式会社

長崎市銅座町５－１２

豚肉

令和５年度　長崎県ブランド農産加工品「長崎四季畑」認証商品（更新認証）
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Fioreモッツァレラ
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　原材料の生乳は、長崎県下でもトップクラスの乳質です。2014～
2020年7年連続で「優良生乳生産管理牧場」（九州生乳販連生乳品質共
励会）として評価されています。それは、自家産粗餌料（WCS・稲わ
ら・牧草等）やストレスフリーな飼い方にこだわり、健康な乳牛を育て
ているためです。牧場は山々に囲まれ豊かな湧水に恵まれ、また、九十
九島からのミネラル豊富な空気の中で標高の高さを活かし、牛にとって
快適に過ごせる環境です。
　チーズは朝１番の搾りたての生乳を使用し、１つ１つ丁寧に手作りで
行っています。

株式会社さとむら牧場

佐世保市里美町1598

牛乳

5



商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 80g/個 賞味期限 3ヶ月

希望
小売価格

626円/1個
1,879円/3個箱入り

保存方法 冷凍

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 40g 賞味期限 2年

希望
小売価格

540円 保存方法 冷蔵

商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 10g 賞味期限 1年

希望
小売価格

800円 保存方法 常温

19

柚子一味缶（赤）
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　国境の島・対馬で柚子と唐辛子を栽培しています。
　無農薬栽培で育てた柚子と赤く熟れた唐辛子を乾燥・粉砕させ、香り
と辛みがアクセントになる一味に仕上げました。
　一振りするだけで、豊かな柚子の香りと、ピリッとした唐辛子の辛み
がお料理を引き立てます。麺類、鍋物、肉料理や魚料理など幅広くお使
いいただけます。特に対馬の郷土料理のいりやきと相性抜群です。対馬
産原料100％の調味料です。ぜひお試しください。

大石孝儀（つしま大石農園）

対馬市上県町佐護東里1384

ゆず

18

かおりゆず胡椒
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　国境の島・対馬で柚子と唐辛子を栽培しています。
　無農薬栽培で育てた青柚子、青唐辛子を使用した柚子胡椒です。原材
料の半分以上に柚子を使用しているため、とても香り高く、マイルドな
味わいに仕上がっています。豊かな柚子の香りをお楽しみください。
　また、使用している塩はミネラル豊富な対馬の海水で作ったブランド
塩「浜御塩」。すべて対馬産にこだわった柚子胡椒です。九州独特の甘
い醤油と相性抜群で、対馬の新鮮な魚とのコラボレーションは絶品で
す。
　そばや鍋料理のほか、唐揚げの下味、ドレッシング等様々な使い方を
お試しいただけます。

大石孝儀（つしま大石農園）

対馬市上県町佐護東里1384

ゆず

令和５年度　長崎県ブランド農産加工品「長崎四季畑」認証商品（更新認証）
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長崎県産豚角煮まん
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　古くは日本で唯一海外へ開かれた貿易港として栄えた長崎に、中国よ
り伝えられたとされる料理を日本風にアレンジされてできた長崎伝統料
理「角煮」。原料の豚肉には長崎県内産を使用しています。素材を限定
しているため安心・安全にお召し上がりいただける、地産・地消の「角
煮まん」です。
　きめ細かな赤身肉と甘味を感じるほどの脂身が重なる長崎県産の豚肉
を、角煮屋こじま秘伝のたれでじっくり煮込んだ上質な角煮をふっくら
生地で挟み込みました。まんじゅう生地には、国産の小麦粉を独自に配
合し、さらに自家製ラードを練り込むことで、モッチリしっとりで柔ら
かい食感にこだわっています。国内産原材料を使用し、防腐剤などの添
加物は使用しておりませんので安心してお召し上がりいただけます。

有限会社こじま

長崎市田中町279-1

豚肉

6



商品名

申請者

所在地

長崎県産
原料農産物

内容量 3個 賞味期限 2ヶ月

希望
小売価格

270円 保存方法 常温
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みかんの丘
【長崎県らしさ及び申請品のＰＲ】

　長崎県産温州みかんは既にブランドとして定着しています。県内各地
に広がるみかん畑の景色は、長崎県の風土を活用した風物詩です。「み
かんの丘」はそんなみかんの実る畑の重なりをイメージした形、パッ
ケージをデザインとしました。
　畑で摘んだみかんをその場で食べた時の野趣に富んだ風味を出すため
に、皮ごと（無農薬農家との契約）ペースト化し、さらに濃縮すること
で無添加ながら強い印象を残しました。仕上がりは、緑茶のお供にも合
うよう小ぶりで口の中でサクサクとした食感です。
　頂点の白は雲、黄色の粒はみかんを乾燥して作りました。丘に実る果
実を空の上から見下ろした様子です。

有限会社草加家

佐世保市重尾町210

みかん
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