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特別賞

魅力ある漁村地域部門

」

１．取り組みの概要

①『「極」さわら取扱ガイドライン』を作成し、そのガイドラインに沿ってグループの一

人ひとりが漁獲から出荷まで、漁獲物の品質管理を徹底するとともに、良質なサワラの

みを『壱岐さわら「極」』として出荷することで、サワラの単価向上を実現させている。

②『壱岐さわら「極」』のさらなる品質向上のため、出荷毎に魚市場や仲買業者から評

価を受け、その結果をもとにガイドラインの更新に取り組んでおり、魚市場や仲買業者

とも連携しながらブランドを育成することで、市場や流通先でも高く評価されている。

２．受賞理由

①徹底した品質管理や継続した自主的な取組により、市場や流通先での認知度が広がった

結果、壱岐東部漁協全体のサワラ単価の底上げに成功し、魚価低迷を解決するモデルケ

ースのひとつとして波及効果が期待される。

②部会発足以降、壱岐島外からの移住者も含む４名の漁船漁業就業希望者の研修を受け入

れ、すでに研修を終了した２名は独立・定着しており、地域の漁業後継者の確保・育成

にも貢献している点が高く評価された。
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