　　調理施設の概要（該当箇所にチェック又は記入すること）
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天井


□板　　　□合板　　　□モルタル　　　　□金属板　　　　□その他（　　　　　　　　　）


内壁


□タイル　　□コンクリート　　□金属板　　□板　　　□合板　　□その他（　　　　　　）


床


□コンクリート　　□板　　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　）


採光


□自然　　　□人工


換気


□自然　　　□空調設備　　　□人工（換気扇等）


防虫防そ


□網戸　　　□自動ドアー　　　□排水口（□金網　　□ロストル）


洗浄設備


□ステンレス（　槽）　　□タイル（　槽）　　□コンクリート（　槽）　　□その他（　槽）


消毒設備


□蒸気　　□煮沸　　□乾熱　　　□薬品　　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　）
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器具容器の保管


□棚（□金属　□木製）　　□戸棚（□金属　□木製）　　


原材料


製品の保管


□棚（□金属　□木製）　　□戸棚（□金属　□木製）　　□倉庫


□冷蔵庫（温度計　有　無　）　　　□冷凍庫（温度計　有　無　）


手洗い設備


□専用（消毒設備　有　無）　　□共用（消毒設備　有　無）　　


機械器具等


宿泊客専用の調理器具はあるか　□有　□無


調理体験等を実施するのに必要な数の調理器具はあるか　□有　□無


汚


物


処


理


等


使用水


□上水道　　□簡易水道　　□その他（井戸水　ボーリング水）　□滅菌装置（有　無）


廃水処理


□下水道　　□合併処理浄化槽　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　）


廃棄物の処理


□自家処理　　□公共収集　　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　　）


廃棄物容器


蓋付きのゴミ箱　□有（　個）　　□無


便


所


位　置


□井戸から　　　　　ｍ　　　□調理場から　　　　　ｍ


様式


□下水道　　　□浄化槽（□単独　□合併）　　　□簡易水洗式　　　□汲取り式


防虫


□網戸　　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　）


手洗い


□流水式　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　）




建

物

の

構

造

面積 調理施設　　　　　　㎡　　　　　　（施設全体　　　　　　　㎡）

天井 □板　　　□合板　　　□モルタル　　　　□金属板　　　　□その他（　　　　　　　　　）

内壁 □タイル　　□コンクリート　　□金属板　　□板　　　□合板　　□その他（　　　　　　）

床 □コンクリート　　□板　　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　）

採光 □自然　　　□人工

換気 □自然　　　□空調設備　　　□人工（換気扇等）

防虫防そ □網戸　　　□自動ドアー　　　□排水口（□金網　　□ロストル）

洗浄設備 □ステンレス（　槽）　　□タイル（　槽）　　□コンクリート（　槽）　　□その他（　槽）

消毒設備 □蒸気　　□煮沸　　□乾熱　　　□薬品　　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　）

食

品

取

扱

い

設

備

器具容器の保管 □棚（□金属　□木製）　　□戸棚（□金属　□木製）　　

原材料

製品の保管

□棚（□金属　□木製）　　□戸棚（□金属　□木製）　　□倉庫

□冷蔵庫（温度計　有　無　）　　　□冷凍庫（温度計　有　無　）

手洗い設備 □専用（消毒設備　有　無）　　□共用（消毒設備　有　無）　　

機械器具等 宿泊客専用の調理器具はあるか　□有　□無

調理体験等を実施するのに必要な数の調理器具はあるか　□有　□無

汚

物

処

理

等

使用水 □上水道　　□簡易水道　　□その他（井戸水　ボーリング水）　□滅菌装置（有　無）

廃水処理 □下水道　　□合併処理浄化槽　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　）

廃棄物の処理 □自家処理　　□公共収集　　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　　）

廃棄物容器 蓋付きのゴミ箱　□有（　個）　　□無

便

所

位　置 □井戸から　　　　　ｍ　　　□調理場から　　　　　ｍ

様式 □下水道　　　□浄化槽（□単独　□合併）　　　□簡易水洗式　　　□汲取り式

防虫 □網戸　　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

手洗い □流水式　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　）


　　調理施設の平面図

	


