
＜住　　所＞長崎県平戸市生月町山田免936-3 ＜電話番号＞0950-53-0807

【イチオシ！農産物】

商品名

ブロッコリー

だいこん

※その他農産物についても、問い合わせにてオーダー可能
※価格は相場により変動

【野菜・果物などの加工品】

商品名 販売単位

炭火焼　焼あご
140g

焼あごだしパック
70g(10g×
７パック)

炭火焼焼あご入り
ラーメン

麺75g×２
スープ40g

×２

かりんとう ７0g

大豆かりんとう 90g

梅のかりかり漬け 200g

鉄火味噌
1パック
3パック

かんころ餅 300g

ゆずこしょう 80g

こいくちしょうゆ(生
月のしょうゆ)

360ml
1000ml

※価格は税込み価格です。

生月で加工されたゆずこしょうです。柚子のさ
わやかな香りにピリッと効いた辛味が魅力の一
品です。
ではお刺身、おでん、うどん、そば、お味噌汁
など、幅広い料理にご利用いただけます。

460円

生月町で作られた醤油です。生月町外からも購
入希望者が多く、生月を代表する自慢の一品で
す。

335円
690円

生月産の原料で、研究を重ねて作られた鉄火味
噌です。いりこと味噌の相性が抜群でご飯のお
供にも最適です。さらに料理の調味料としても
ご利用できます。

240円
630円

もちもちした食感とさつまいもの甘さがほのか
に感じられる昔ながらのかんころ餅です。

450円

生月で栽培された大豆で作った食べ出すと止ま
らない素朴な甘さのかりんとうです。お子さん
のおやつや休憩時のお供に最適です。

150円

生月産の原料で作った梅のかりかり漬けです。
すっぱさと甘さのバランスがいい試食も人気の
大好評の一品です。

280円

生月の海で水揚げされた新鮮なあご(飛魚)の炭
火焼を使った濃厚な豚骨ラーメンを『マイルド
でクリーミーな味』に仕上げたラーメンです。

400円

生月で栽培されたさつまいもで作ったかりんと
うです。お子さんのおやつや休憩時のお供に最
適です。

150円

生月の海で水揚げされたあご(飛魚)を原料と
し、地元水産業者により加工された地場産の焼
あごです。【食べ方】雑煮の他にお味噌汁、そ
うめん、うどん、お吸い物のだしにお使いいた
だけます。

1,000円

生月の海で水揚げされた新鮮なあご(飛魚)を炭
火焼きし、手間ひまたっぷりかけた無添加の焼
あごだしパックです。【食べ方】使いやすい
パック包装でお味噌汁等にお使いいただけま
す。

550円

画像 特　　徴 希望小売価格

生月島で生産された新鮮なだいこんで
す。だいこんは胃もたれや胸焼けに効果
がある成分を多く含んでいます。

10～4月 100～150円/本

農産物直売所「いきつき山海の四季」

画像 特　　徴 出荷時期 価格帯
生月島で生産された新鮮なブロッコリー
です。ブロッコリーはβ-カロテン、ビタ
ミン、食物繊維などを豊富に含んでいま
す。

12～3月 130～180円/本


