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《《《《系譜図系譜図系譜図系譜図》》》》

にこまるのにこまるのにこまるのにこまるの家系家系家系家系はははは？？？？

北陸北陸北陸北陸122122122122号号号号

（（（（キヌヒカリキヌヒカリキヌヒカリキヌヒカリ））））
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にこまるにこまるにこまるにこまる
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にこまるのにこまるのにこまるのにこまるの米粒米粒米粒米粒のののの特徴特徴特徴特徴はははは？？？？

• 米粒米粒米粒米粒はははは大大大大きききき
くくくく厚厚厚厚みがあみがあみがあみがあ
りますりますりますります。。。。

• 白未熟粒白未熟粒白未熟粒白未熟粒がががが
少少少少なくなくなくなく品質品質品質品質
がヒノヒカがヒノヒカがヒノヒカがヒノヒカ
リよりリよりリよりリより優優優優れれれれ
ていますていますていますています。。。。

ヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリ にこまるにこまるにこまるにこまる

ヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリ にこまるにこまるにこまるにこまる



にこまるのおいしさのにこまるのおいしさのにこまるのおいしさのにこまるのおいしさの秘密秘密秘密秘密はははは？？？？

• ヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリ並並並並のののの極良食味極良食味極良食味極良食味ですがですがですがですが、、、、米米米米
粒粒粒粒がそろっておりがそろっておりがそろっておりがそろっており、、、、白未熟粒白未熟粒白未熟粒白未熟粒がががが少少少少なななな
いことからいことからいことからいことから一粒一粒一粒一粒一粒一粒一粒一粒しっかりしっかりしっかりしっかり炊炊炊炊きあきあきあきあ
がりがりがりがり食感食感食感食感がががが良良良良いのがいのがいのがいのが特徴特徴特徴特徴ですですですです。。。。

白未熟粒白未熟粒白未熟粒白未熟粒 整粒整粒整粒整粒

白未熟粒白未熟粒白未熟粒白未熟粒はははは炊飯炊飯炊飯炊飯するとするとするとすると内部内部内部内部のののの澱粉澱粉澱粉澱粉がががが溶出溶出溶出溶出しししし
てててて、、、、べたべたのごべたべたのごべたべたのごべたべたのご飯飯飯飯になりやすいになりやすいになりやすいになりやすい。。。。



にこまるはどこでにこまるはどこでにこまるはどこでにこまるはどこで作作作作っているのっているのっているのっているの？？？？

• 県央県央県央県央、、、、県南地区県南地区県南地区県南地区のののの平坦地平坦地平坦地平坦地でででで栽培栽培栽培栽培がががが開開開開
始始始始されていますされていますされていますされています。。。。

• またまたまたまた県北県北県北県北、、、、五島五島五島五島、、、、壱岐壱岐壱岐壱岐でもでもでもでも試験栽培試験栽培試験栽培試験栽培
がされていますがされていますがされていますがされています。。。。



にこまるのにこまるのにこまるのにこまるの優優優優れるれるれるれる点点点点はははは？？？？

• これまでのこれまでのこれまでのこれまでの品種品種品種品種にににに比比比比べべべべ食味食味食味食味・・・・
品質品質品質品質・・・・収量収量収量収量のののの全全全全てにてにてにてに優優優優れていれていれていれてい
ますますますます。。。。

食味食味食味食味

品品品品
質質質質

収収収収
量量量量

にこまるにこまるにこまるにこまる

ヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリあさひのあさひのあさひのあさひの夢夢夢夢

シンレイシンレイシンレイシンレイ



にこまるはにこまるはにこまるはにこまるは、、、、なぜなぜなぜなぜ長崎県長崎県長崎県長崎県のののの
奨励品種奨励品種奨励品種奨励品種になったのになったのになったのになったの？？？？

• 長崎県長崎県長崎県長崎県のののの主要品種主要品種主要品種主要品種であるヒノヒカであるヒノヒカであるヒノヒカであるヒノヒカ
リはリはリはリは食味食味食味食味・・・・収量面収量面収量面収量面はははは優優優優れますがれますがれますがれますが、、、、
玄米玄米玄米玄米のののの品質品質品質品質はははは不安定不安定不安定不安定でででで、、、、温暖化温暖化温暖化温暖化にににに
よるよるよるよる高温高温高温高温のためのためのためのため品質品質品質品質がががが低下低下低下低下してきしてきしてきしてき
ましたましたましたました。。。。

• またまたまたまた、、、、ヒノヒカリのヒノヒカリのヒノヒカリのヒノヒカリの作付作付作付作付けがけがけがけが増増増増ええええ
過過過過ぎたためぎたためぎたためぎたため、、、、気象災害気象災害気象災害気象災害のののの影響影響影響影響をををを受受受受過過過過ぎたためぎたためぎたためぎたため、、、、気象災害気象災害気象災害気象災害のののの影響影響影響影響をををを受受受受
けやすい・けやすい・けやすい・けやすい・収穫乾燥収穫乾燥収穫乾燥収穫乾燥のののの作業作業作業作業がががが集中集中集中集中
しすぎるなどのしすぎるなどのしすぎるなどのしすぎるなどの問題問題問題問題もでてきましもでてきましもでてきましもでてきまし
たたたた。。。。

• そこでそこでそこでそこで、、、、ヒノヒカリよりヒノヒカリよりヒノヒカリよりヒノヒカリより高温高温高温高温によによによによ
るるるる品質低下品質低下品質低下品質低下がががが少少少少なくなくなくなく、、、、収穫収穫収穫収穫もヒノもヒノもヒノもヒノ
ヒカリよりヒカリよりヒカリよりヒカリより遅遅遅遅くくくく、、、、ヒノヒカリとのヒノヒカリとのヒノヒカリとのヒノヒカリとの
作期作期作期作期のののの分散分散分散分散ができができができができ、、、、そのそのそのその上上上上おいしおいしおいしおいし
くてくてくてくて多収多収多収多収であるにこまるをであるにこまるをであるにこまるをであるにこまるを長崎県長崎県長崎県長崎県
総合農林試験場総合農林試験場総合農林試験場総合農林試験場でででで有望品種有望品種有望品種有望品種としてとしてとしてとして
選定選定選定選定しししし奨励品種奨励品種奨励品種奨励品種になりましたになりましたになりましたになりました。。。。



にこまるはどんな姿をしているの？にこまるはどんな姿をしているの？にこまるはどんな姿をしているの？にこまるはどんな姿をしているの？

• 田植え直後は葉が伸びたれますが生育が田植え直後は葉が伸びたれますが生育が田植え直後は葉が伸びたれますが生育が田植え直後は葉が伸びたれますが生育が
進むにつれて葉が立ちすっきりした姿にな進むにつれて葉が立ちすっきりした姿にな進むにつれて葉が立ちすっきりした姿にな進むにつれて葉が立ちすっきりした姿にな
ります。ります。ります。ります。

• 茎や葉が柔らかく、とてもしなやかで女性茎や葉が柔らかく、とてもしなやかで女性茎や葉が柔らかく、とてもしなやかで女性茎や葉が柔らかく、とてもしなやかで女性
的です。的です。的です。的です。



にこまるにこまるにこまるにこまる ヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリ



美味美味美味美味しいしいしいしい
やややややややや美味美味美味美味しいしいしいしい
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美味しい美味しい美味しい美味しい

やや美味しいやや美味しいやや美味しいやや美味しい

同等同等同等同等
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長崎県長崎県長崎県長崎県でででで新奨励品種新奨励品種新奨励品種新奨励品種にににに採用採用採用採用されたされたされたされた
水稲新品種水稲新品種水稲新品種水稲新品種「「「「にこまるにこまるにこまるにこまる」」」」のののの特徴特徴特徴特徴

美味美味美味美味しいしいしいしい！！！！美味美味美味美味しいしいしいしい！！！！

図図図図1 ヒノヒカリとヒノヒカリとヒノヒカリとヒノヒカリと比較比較比較比較したしたしたした食味食味食味食味アンケアンケアンケアンケ－－－－トトトト結果結果結果結果

暑暑暑暑さにさにさにさに強強強強いいいい！！！！暑暑暑暑さにさにさにさに強強強強いいいい！！！！

ヒノヒカリ並からそれヒノヒカリ並からそれヒノヒカリ並からそれヒノヒカリ並からそれ
以上の極良食味です。以上の極良食味です。以上の極良食味です。以上の極良食味です。

「「「「にこまるにこまるにこまるにこまる」」」」のここがすごいのここがすごいのここがすごいのここがすごい！！！！！！！！

にこまるにこまるにこまるにこまる

ヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリヒノヒカリ

心白粒心白粒心白粒心白粒

乳白粒乳白粒乳白粒乳白粒

背白粒背白粒背白粒背白粒

粒粒粒粒がががが大大大大きくきくきくきく多収多収多収多収ですですですです！！！！

図図図図2 高温条件での白未熟粒の発生程度高温条件での白未熟粒の発生程度高温条件での白未熟粒の発生程度高温条件での白未熟粒の発生程度

ヒノヒカリに比べ暑い年でも白ヒノヒカリに比べ暑い年でも白ヒノヒカリに比べ暑い年でも白ヒノヒカリに比べ暑い年でも白
未熟粒が少なく品質が良いの未熟粒が少なく品質が良いの未熟粒が少なく品質が良いの未熟粒が少なく品質が良いの
が特徴です。が特徴です。が特徴です。が特徴です。
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図図図図3 収量の比較収量の比較収量の比較収量の比較写真写真写真写真 籾と玄米籾と玄米籾と玄米籾と玄米


